
Tomates vinaigrette Salade piémontaise Tomates vinaigrette Radis - Beurre

DAHL de lentilles Bio Filet de poisson pané bio Marmite espagnole Joue de porc au cidre
(Pachamama) Gratin de courgettes Ile flottante Pâtes bio
Riz Compote Yaourt nature bio
Yaourt Aromatisé (Crèmerie de l'Aubance)
Rillettes du Mans Carottes râpées Concombre à la crème Concombre à la crème

Marmite de poisson Tajine de pois chiches aux légumes Lasagnes à la bolognaise Tarte provençale

Poêlée de légumes Semoule bio Salade Filet de poisson en sauce Salade
Fromage AOP Glace Glace Poêlée de légumes Purée de fruits
Fruit Tiramisu Madeleine
Taboulé Salade de pâtes, avocats, œufs, tomates Pastèque

Paleron de bœuf braisé Champignons de Paris à la crème Galettes végétales

Haricots verts Croque Monsieur au jambon de Paris Haricots verts
Fromage et coulommiers / Salade Fromage de chèvre bio (l'Aube Verte) Salade
Fruit Paris-Brest Fruit Crème dessert (Crèmerie de l'Aubance)
Concombre à la crème Salade de riz
Cuisse de canette rôtie, sauce Rôti de dinde Sauté de veau (l'Aube Verte) Aiguillettes de poisson croustillantes
miel-orange Petits pois Printanière de légumes Epinards à la crème
Purée de pommes de terre bio Fromage blanc nature bio Yaourt à boire Fromage blanc nature bio
(Pachamama) Fruit Fraise et sucre servis séparément
Crème au chocolat

Plats protidiques Fruits et légumes cuits
Fromage / laitage Autres

Produits frais et surgelés - Team Ouest - Tuffalun
Produits laitiers - Crèmerie de l'Aubance - Brissac Loire Aubance
Fruits et légumes frais - La ferme piece de la Cure - Brissac Loire Aubance
Epicerie sèche - Pomona épisaveurs, Pachamama
Chèvrerie et veau BIO - L'Aube Verte - Gennes Val de Loire
Bœuf: Les 3 chênes - Soulaines
Surgelés: Pomona passion froid (Saulgé, Chemellier et les Alleuds) et Sysco (Vauchrétien)

Menus  restaurants scolaires:
VAUCHRÉTIEN - LES ALLEUDS - SAULGE/LUIGNE - 

CHEMELLIER - COUTURES
Du 8 avril au 24 mai

Les menus proposés à vos enfants peuvent varier en fonction des stocks, des livraisons et des 
effectifs. Le cuisinier se réserve le droit de modifier les menus en cas de besoin.

Menus conformes Semaine Semaine Semaine Semaine Semaine

Hachis parmentier de bœuf (Les 3 
chênes)

aux normes du GEMRCN du 8 au 12 avril Du 15 au 19 avril Du 6 au 10 mai Du 13 au 17 mai Du 20 au 24 mai

LUNDI

MARDI

Salade de pousses d'épinard au 
comté AOP

JEUDI

Menu parisien

Fournisseurs

Aide UE à destination des écoles

Toutes les préparations sont fabriquées à partir de viande 
française. Si exception, le pays d'origine sera précisé dans le 

menu.

Pain: Le fournil du Vignoble - Les Garennes sur Loire (Saulgé, Chemellier et les Alleuds) / Boulangerie le Quatre - Brissac Loire Aubance et Boulangerie Bezie - Mozé sur Louet (Vauchrétien)

VENDREDI

Mousse d'asperges / Pain spécial Crêpe au fromage

Sucre et confiture de fraise servis 
séparément

Légende des couleurs

Crudités et fruits crus
Dessert maison

Féculents/céréales/légumes secs


